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1 TL gehackte Minze

1 TL Chiliflocken
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1-2 EL Schmand

1 Zitrone
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LANGER- RITTER—Tortllla—Wrap

Zur Fiesta Mexicana fiir den Geschmack in 3 Schritten:

1/ Wihrend Sie den Langen Ritter nach Packungsangabe
im Ofen vorbereiten: Minze, Koriander, Petersilie und
Tomate vermengen und das Ganze mit 1-2 EL Schmand,
1 TL Chiliflocken und etwas Zitronensaft aufpeppen.

2/ Den Tortilla-Wrap mit dieser késtlichen Kreation
bestreichen und mit der Zugabe von 1 EL Mais und

1 EL Kidneybohnen in ein mexikanisch inspiriertes Ge-
schmacksfeuerwerk verwandeln.

3/ Den fertig zubereiteten Langen Ritter auf den frisch
bestrichenen Tortilla-Wrap legen. Jetzt brauchen Sie
nur noch den Wrap cinrollen und hiibsch prisentieren.
Immer mehr Threr Kunden werden sagen:

VIVA EL SNACKTHEKE!

Delikat essen




